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Warme Braten s

Krustenbraten lecker auf Sauerkraut
Kasslerbraten auf Sauerkraut
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Yaprika- / Pfefferrahmschnitzel

Geschnetzeltes vom Schwein mit Krﬁute_‘
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eﬂu cassee nach Hausfrauen
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Wearmme wnd kalte Belager Kalte Spesialititer

Sauerkraut oder Rotkohl sehr schmackhaft | Raucherfischplatte
Rahmchampignon ‘ Schinken- Salami-Platte
Gemuse der Saison Gemischte Aufschnittplatte
Ofenkartoffeln Bratenplatte

Gemusegratin Kaseplatte

Nudelauflauf Schlachteplatte
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Kl63e ] Hackepeterfiguren

Brot, Brotchen, ofenfrisch ! Obstmulde

Butterfiguren Gemusemulde mit Dipp

Schmalztopfchen Sie erwarten Besuch ?

24{W {M JW” Nur keine Panik.

) . . Wir kochen fur Sie.
Fruchtgrutze mit Vanillesol3e

Tyl Schokoladenpudding mit Vanillesof3e Geniefden Sie unsere
Dy Obstsalat, Quarkspeise | kulinarischen Kostlichkeiten,
Limonenmousse nach Ilhrem Geschmack
g Z | Himbeerspeise mit Buttermilch '* zusammengestellt.
i %E” . dil Stracciatellamousse

Nudelsalat mit Majonase Joghurt mit Frichten Ihre Gaste werden begeistert sein |
Nudelsalat mit Ol | Mangomousse

Kartoffelsalat '

Fleischsalat

Geflligelsalat |
Rindfleischsalat

Eie_fsa'at Rosner Fleischwaren GmbH
Weilkrautsalat ' EG- Schlacht-, Zerlege-
Bohnensalat

und Verarbeitungsbetrieb

Pretschener Stral3e 25 - OT Kuschkow
15913 Markische Heide

lel.: 0354 76 -4 65- Fax: 0354 76 - 31 33
E-Mail: roesner.fleischwaren-gmbh @t-online.de

Gurken- und Tomatensalat
Schichtsalat

Bunter gemischter Salat .
Kasesalat 7

Tel.: 03 54 76 - 4 65

Fax: 0354 76 - 3133
E-Mail: roesner.fleischwaren-gmbh @t-online.de




Zwiebelsuppe
Meerrettichsuppe
Hackballchen “Toscana”
Huhnchen sul3-sauer

Huhnchenbrust uberbacken
mit Pfirsich und Kase

Putengeschnetzeltes
mit Pfifferlingen

Schnitzeltopf “Rauber Art”
Jagertopf “Hubertus”
Rauberrollchen

Bohnen im Speckmantel

Tel.: 03 54 76 - 4 65

Fax: 03 54 76 - 3133
E-Mail: roesner.fleischwaren-gmbh@t-online.de

Rinderzunge
mit Butterspargel

Partyrouladen vom Rind
oder Schwein

Kasslerlachsfleisch “Hawal”
Kasslerrollichen mit Porree
Kasslerpfanne

Frischkasetaschchen
vom Kotelett

Seehecht
In Krauter-Dillsauce

Zander auf Schmorgurken

Lachs auf Blattspinat

Tel.: 03 54 76 - 4 65
Fax: 03 54 76 - 3133

E-Mail: roesner.fleischwaren-gmbh@t-online.de
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